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al tuo shopping.
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con Parcheggio Moderno 
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Via G. Garibaldi, 127
0586 889608
Via Ricasoli, 18
0586 514379
Livorno
centroorolivorno@alice.it
        Centro Oro CoL

PRODUZIONE 
PROPRIA

Nel nostro 
laboratorio 

si effettuano:

• Creazioni delle 
vostre idee

• Trasformazione 
dei vostri gioielli

• Riparazioni

• Incastonature pietre

• Incisioni per ditte 
e privati
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      GPS Point

 43° 33’ 6,445” N

 +10° 18’ 41,84” E

Acquistando nei negozi convenzionati 
che espongono l’adesivo con 
il marchio di Parcheggio Moderno, 
potrai anche parcheggiare gratis!
Rivolgiti ai negozi che trovi su questo 
giornalino e chiedi le modalità per ricevere 
il tuo Buono Sconto*: parcheggiare in centro 
sarà comodo, pratico e...  conveniente!

PARCHEGGIO MODERNO TI OFFRE:

E inoltre:
• lunga sosta e abbonamenti personalizzati
• ampi spazi per accesso, manovra e parcheggio
• vicino al porto mediceo e alla stazione marittima

* La modalità di consegna del buono è definita esclusivamente dall’esercente convenzionato.

Via dell’Angiolo, 15
(traversa di Via Grande)
57123 LIVORNO
T +39 0586 898680
F +39 0586 898680

info@parcheggiomoderno.it
www.parcheggiomoderno.it
APERTO 24H

2,50 €/h

2,00 €/h 25 €
Tariffa massima 

notturna
12,00 €Tariffa massima diurna  21,00 €

Tariffa diurna
Tariffa 

notturna Tariffa 
H24

dalle 8.00 alle 24.00

dalle 24.00 alle 8.00la prima ora
(1,50 € per i primi 30 minuti)

2,00 €
2,50 €
2,00 €

la seconda ora (non frazionabile)
la terza ora (non frazionabile)
le ore successive (non frazionabili)
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TAMPONI

ANTIGENICI

RAPIDI E PER

STREPTOCOCCO

VACCINAZIONI

ORARIO CONTINUATO
Estate

Dal Lunedì al Venerdì: 
8:30 - 20:00

Sabato: 9:00 - 20:00
Inverno

Dal Lunedì al Venerdì: 
8:30 - 19:30

Sabato: 9:00 - 19:30

PER RICEVERE 

ULTERIORI INFO

Via Grande, 62 - Livorno

0586 880131

366 9530678

info@farmaciagaleno.it

www.farmaciagaleno.it

               Farmacia Galeno

SBLOCCO/RISTAMPA 
PIN TESSERA SANITARIA

PAGAMENTO TICKET
CON PIATTAFORMA PAGOPA

ANALISI PELLE E CAPELLI

CAMBIO MEDICO
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Salute e cura della persona

Il tuo sorriso, la nostra mission
LIVORNO - Viale degli Avvalorati, 76 - 0586 881260
CALCI - Via XX Settembre, 13/a - 050 939264
segreteria@studiocarpita.it

S T U D I  D E N T I S T I C I

Dott. David Carpita
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La Farmacia Baroncini, situata in via Grande 8, dista 
pochissimi passi dal parcheggio Moderno con il quale 
è in convenzione, offrendo buoni parcheggio per la pri-
ma ora di sosta a tutti i clienti che in farmacia avranno 
effettuato una spesa di almeno 15 euro.
La Farmacia Baroncini, con il suo personale qualifica-
to è in grado di offrire consigli su una vasta gamma di 
prodotti, sia farmaceutici che omeopatici, fitoterapici, 
veterinari, cosmetici e inerenti la cura e il benessere 
della persona.
Effettuiamo servizio di prenotazioni per esami del 
sangue convenzionati con zerocoda, servizio cambio 
medico curante e servizio ecg, holter cardiaco e holter 
pressorio.
Inoltre siamo dotati di servizio CUP per la prenotazione 
di visite specialistiche in regime di convenzione presso 
l’ospedale e i distretti ASL, attiviamo tessere sanitarie, 
forniamo il nuovo PIN in caso di smarrimento e orga-
nizziamo giornate a tema sulla cura della persona e 
screening di prevenzione.

Farmacia 
Baroncini

drbaroncini@farmaciabaroncini.it
Farmacia Baroncini

Via Grande, 8 - Livorno
0586 88 93 72

Tamponi antigenici rapidi 

per Covid e Streptococco

Prenotazioni CUP

Attivazione tessera sanitaria

Ristampa PIN

Pagamento ticket

Prenotazioni per esami del sangue 

convenzionati con zerocoda

ECG, holter cardiaco 

e holter pressorio

Cambio medico curante

Consegna di farmaci a domicilio

Servizi di:

Whatsapp per richieste, 

prenotazioni farmaci e consulenze

0586 88 93 72
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Salute e cura della persona Salute e cura della persona

12

VIA GRANDE, 177
LIVORNO
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Salute e cura della persona Salute e cura della persona

14

FisioLab
Studio Fisioterapico

Studio Fisioterapico 
FisioLab

Via Adua, 6 - 57126 Livorno
Cell. 347.1484397 - Tel. 0586.887367
E.mail: fisiolablivorno@gmail.com

di Massimiliano Viti
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Sì, ci sono prove di insediamenti umani preistorici a Livorno, in 
particolare ritrovamenti relativi al Paleolitico medio (industria 
musteriana) nel “Terrazzo di Livorno”, e una necropoli protostorica 
(fine Età del bronzo/inizio Età del ferro) a Parrana San Martino. 
I reperti musteriani si trovano principalmente nelle “Sabbie di 
Ardenza”, mentre quelli di Parrana San Martino consistono in urne 
cinerarie. 

Periodo preistorico e protostorico
• Paleolitico Medio: Sono stati trovati reperti di industria musteriana 

(neanderthaliani) nel “Terrazzo di Livorno”, in particolare nelle 
“Sabbie di Ardenza” e in altre aree come Coteto e Santo Stefano 
ai Lupi.

• Età del bronzo e del ferro: La necropoli protostorica di Parrana San 
Martino, datata tra la fine dell’Età del bronzo e l’inizio dell’Età del 
ferro, è stata scoperta nel 2010. Contiene urne cinerarie decorate, 
alcune delle quali sono esposte al Museo di storia naturale del 
mediterraneo. 

 
Reperti
• Manufatti musteriani: Sono stati ritrovati in diverse aree di 

Livorno, sebbene spesso come ritrovamenti di superficie e non in 
strati stratigrafici. Un esempio è il ritrovamento di manufatti nella 
località di Santo Stefano ai Lupi.

• Urne cinerarie: La necropoli di Parrana San Martino ha restituito 
molte urne cinerarie in ceramica d’impasto, con una sintassi 
decorativa notevole. 

 
Luoghi di interesse
• Museo di storia naturale del mediterraneo: Ospita una parte 

dei  reperti archeologici di Livorno, inclusi quelli provenienti da 
Parrana San Martino.

• Terrazzo di Livorno: è l’area dove sono stati ritrovati i reperti 
musteriani.

• Parrana San Martino: è il sito della necropoli protostorica.

Livorno
nella 
preistoria
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Alimentari Alimentari

Marinari
AMMOLLATI

Mercato Centrale
Banco 326/7
Tel. 339 6325667

Dal 1974,
qualità 
e cortesia

Via Cosimo Del Fante, 26
Livorno

0586 887135
www.emmecitorrefazione.it

La torrefazione Emmeci vi 
propone le migliori marche 
di caffè tostate con forno a 
legna, vendita al dettaglio e 
all’ingrosso con produzione 
propria di cialde e capsule.
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Alimentari Alimentari
GIORNALINO DEL PARCHEGGIO MODERNO    Luglio 2025 GIORNALINO DEL PARCHEGGIO MODERNO    Luglio 2025
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Emmedi Centro carni, impresa livornese 
sul mercato da circa 20 anni, gestisce 
attualmente vari punti vendita dislocati in 
Toscana, tra questi la storica macelleria di 
Via Buontalenti.

Nel 2005 nasce il progetto Bottega Qui-
lici, marchio con il quale si iniziano a rea-
lizzare ricette di cucina e pasticceria, con 
materie prime fresche e di alta qualità, per 
tenere vivo il gusto della cucina tradizio-
nale livornese e non solo.

Via Buontalenti, 112
Tel 0586/894012
info@mdcentrocarni.it
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Alimentari Alimentari

Siamo leader nella distribuzione e vendita 
all’ingrosso e al dettaglio di frutta e verdura. 

Da tanti anni il nostro servizio si contraddistingue 
per l’alta qualità e l’a!dabilità. 

Facciamo forniture per supermercati, 
ristoranti, negozi, stabilimenti balneari, 

strutture alberghiere e turistiche, 
navi da trasporto, da crociera e yacht 

con consegna in loco e per tutte 
le attività commerciali 

e aziende. 

Via J. Sgarallino, 13
0586 425266

info@dierre.it
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Il Buongustaio

E una selezione dei migliori locali
di Livorno:

 PIZZERIA IL VENTAGLIO

 RISTORANTE PIZZERIA JAMBO

 DA GAGARIN ANTICA TORTERIA

 IN CARNE E OSSA

 FORTI PIZZA E TORTA

 SIAMO FRITTI

In questo numero:
Le ricette del Buongustaio:

 GAMBERONI 
 AL GUAZZETTO

 BACCALÀ FRITTO

 SCODELLINE 
 LIVORNESI

Per preparare i gamberoni al guazzetto per prima cosa iniziate 
dalla pulizia dei gamberoni: tirate via solo il carapace che li avvolge 
1 ed eliminate il filamento scuro, ovvero l’intestino del gambero, 
tirandolo delicatamente con la lama del coltello o uno stuzzicaden-
ti. Lasciate attaccate la testa e la coda e adagiate i gamberoni su un 
vassoio.
Prendete il peperoncino fresco, estraete i semini interni e tagliatelo 
a striscioline sottili. In una padella scaldate l’olio di oliva, unite poi 
uno spicchio di aglio intero sbucciato e il peperoncino affettato.
Quando l’olio sarà ben caldo adagiate in padella i gamberoni, uno 
vicino all’altro senza sovrapporli, rosolateli da entrambi i lati per 1 
minuto, quindi sfumate con il brandy, inclinate la padella in modo 
che il liquore prenda fuoco e lasciate fiammeggiare fino a che non 
si spegnerà da solo. Aggiungete quindi i pomodorini pelati e allun-
gate il sugo con l’acqua. Salate, pepate, coprite con il coperchio e 
proseguite la cottura per circa 4-5 minuti. Eliminate con una pinza 
da cucina lo spicchio d’aglio, poi schiacciate con una forchetta una 
parte dei pomodorini e continuate a cuocere i gamberoni ancora 
per circa 10 minuti.
Lavate, asciugate e tritate finemente il prezzemolo. A cottura 
ultimata spegnete il fuoco, insaporite i gamberoni al guazzetto con 
il prezzemolo fresco e serviteli in tavola ben caldi.

PER MANGIARE E BERE BENE A LIVORNO

Gamberoni al guazzetto
Ingredienti 

• Gamberoni (12 pezzi) 
 600 g 
• Pomodori pelati 
 (pomodorini ciliegino) 
 400 g 
• Acqua 200 g 
• Brandy 50 g 
• Olio evo 30 g 
• Aglio 1 spicchio 
• Peperoncino fresco 1 
• Prezzemolo q.b. 
• Sale fino q.b. 
• Pepe nero q.b. 
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PIZZE TONDE E AL TAGLIO, SCHIACCIATONE E TORTA
Via Grande, 145 - Livorno

Aperto tutti i giorni, tutto l’anno
dalle 10.00 alle 21.30

CONSEGNE A DOMICILIO
Tel. 0586 424531
Cell. 331 6583839
Cell. 328 7957180
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Baccalà fritto

Per preparare il baccalà fritto, sciacqua-
te ancora il baccalà già ammollato, poi 
asciugatelo con della carta da cucina. 
Quindi iniziate a scaldare l’olio. Nel frat-
tempo tirate via la pelle del baccalà, sol-
levandola sollevarla a partire dalla coda e 
tirandola via delicatamente con le mani. 
Passate la mano sulla polpa del baccalà 
in un senso e nell’altro per avvertire la pre-
senza di lische ed estarle con una pinzetta 
da cucina. Tagliate il baccalà a striscioline 

Ingredienti 

• Baccalà dissalato 500 g 

• Farina 00 q.b. 

• Pepe nero q.b. 

• Lime q.b. 

• Olio di semi di arachidi

Il baccalà fritto è un secondo piatto 
di pesce, facile da realizzare, mol-
to s!zioso e realizzato con soli due 
ingredienti principali: farina e bac-
calà! Baccalà e stocca!sso sono due 
modi diversi di conservare il me-
desimo pesce, ovvero il merluzzo: 
lo stocca!sso viene fatto essiccare 
all’aria, mentre il merluzzo viene 
conservato sotto sale. Dopo aver-
vi deliziati con tante ricette come 

di circa 3 cm di spessore, da dividere poi in 
2-3 parti ancora.
Infarinate accuratamente i pezzi di bac-
calà da entrambe le parti. Una volta che 
l’olio avrà raggiunto la temperatura com-
presa tra i 180° e i 190° (da misurare con 
termometro da cucina), immergete pochi 
pezzi per volta, eliminando prima l’ecces-
so di farina. Potete aiutarvi con un ragno 
da cucina per non scottarvi. In base allo 
spessore ci vorranno dai 3-5 minuti di cot-
tura e solo quando risulteranno ben dorati 
potrete scolarli.
Adagiateli su un vassoio rivestito con un 
foglio di carta assorbente per fritti, in modo 
da eliminare l’olio in eccesso. Terminate di 
friggere e condite a piacere il baccalà fritto 
con del pepe macinato al momento e se 
gradite qualche fettina di lime o limone.

il baccalà fritto alla romana, le 
frittelle di baccalà o il baccalà in 
umido, il baccalà fritto lo prepa-
rerete in meno tempo ancora, un 
modo per aprire la cena della Vi-
gilia o il pranzo di Natale con gu-
sto e genuinità. La sua fragrante 
crosticina, che ad ogni assaggio 
rompendosi regalerà la morbi-
dezza e tutto il sapore del pesce, 
conquisterà tutti i vostri ospiti.

30
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GIOIELLERIAEnrico      Galleni Piazza Grande, 1 - Livorno

0586 883418

Via Cairoli, 32 - Livorno

0586 371296

enricogalleni@hotmail.it

            Enrico Galleni di Cristiano Galleni

Dal  1878

32
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La Torteria Gagarin, situata nel cuore di Livorno, custodisce 
con passione e maestria la ricca tradizione culinaria livornese. 

Il protagonista indiscusso del loro menu è la tipica torta di ceci, 
un’autentica specialità locale ricca di sapori unici e genuini. 

Scegliete di sperimentare l’essenza della cucina livornese!

Il panino Cinque e Cinque raggiunge la sua apoteosi. Questo celebre 
street food è un piatto povero che vanta la combinazione perfetta 
tra una morbida e gustosa torta di ceci e un irresistibile panino 
o una fragrante focaccia. Per completare l’esperienza, non può 
mancare un bicchiere di spuma bionda, rendendo questo cibo 

di strada un vero e proprio simbolo del gusto livornese.

E durante i freddi mesi invernali, è possibile gustare 
un delizioso dolce chiamato castagnaccio. Preparato 

con autentica farina di castagne che conferisce 
al dolce un sapore unico e caratteristico.

Il castagnaccio è un dessert tipico della tradizione 
culinaria italiana, particolarmente di!uso in Toscana. 

La sua consistenza morbida e la ricchezza 
di aromi autunnali rendono il castagnaccio 

una vera e propria delizia per il palato, 
perfetto per riscaldarsi durante le fredde 

giornate invernali.

Nel cuore di Livorno,
l’essenza della cucina 

labbronica

36363636
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GASTRONOMIA DI MARE              FRIGGITORIA

Via del Cardinale, 32/36
Zona Mercato Centrale Livorno

Per prenotazioni 0586 933678
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Scodelline
livornesi

Ingredienti:
100 g di mandorle 
tritate finemente 

2 cucchiai di acqua 
di fiori d’arancio 

6 uova (6 tuorli e 2 albumi) 
6 cucchiai di zucchero

Cannella

Dividere i tuorli dagli albumi e 
usare per il dolce solo due dei 6 
albumi. Tostare le mandorle in 
una padella calda e poi tritarle. 
In una pentola, unire i tuorli allo 
zucchero e montare finché non 
si ottiene una spuma gialla.  A 
parte, montare a neve anche gli 
albumi. Aggiungere al pentolino 
dei tuorli l’acqua di fiori d’aran-
cio, le mandorle tostate, infine 

incorporare gli albumi montati a 
neve, mescolando dal basso ver-
so l’alto. Mettere il composto sul 
fuoco (piccolo), stando attenti a 
non far attaccare la crema, gi-
rando spesso la crema. Quando 
si è un po’ addensata è pronta. 
Disporre la crema in ciotoline e 
coprire con la cannella a piace-
re. Far ra!reddare in frigo e poi 
servire in tavola. 

Le scodelline sono un gran-
de classico dei dolci di origine 
ebraica che la Livorno dell’ ‘800 
ha accolto nella sua cucina. Così 
chiamate dal recipiente in cui si 
devono servire una volta ulti-
mate, le scodelline si prepara-
no in pochi minuti e sono una 
ricetta molto apprezzata sia dai 
più piccoli, in quanto equilibrata 
e buona, sia dai grandi, in quan-

to riporta direttamente ai sapori 
semplici di una volta.

A base di uova e mandorle que-
sto dolce è una sorta di budino, 
piuttosto morbido ed è quanto di 
più facile da preparare ci sia: ve-
locissimo e squisito farà un’ot-
tima figura sulla tavola a fine 
pasto o come merenda per qual-
siasi occasione.
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Il carnevale livornese
Il Carnevale di Livorno ha una lunga tradi-
zione popolare, goliardica e dissacrante 
– proprio come il carattere dei livornesi – e 
uno dei suoi elementi più iconici e irrive-
renti è stato “Il Cencio Molesto”, un vero 
e proprio simbolo della satira cittadina, un 
giornaletto satirico carnevalesco, pubbli-
cato per decenni durante il Carnevale li-
vornese. Nato negli anni ‘50-‘60, si ispirava 
al più antico “Cencio”, un foglio umoristico 
che affondava le radici nell’Ottocento.
Il nome stesso è uno scherzo: “Cencio” 
= pezzo di stoffa strappato, simbolo del 
disordine carnevalesco e “Molesto”= per-
ché prendeva in giro tutti: politici, preti, 
professori, celebrità locali, nessuno era 
risparmiato.
Il Cencio Molesto veniva distribuito per le 
strade, letto ad alta voce nei circoli e nei 
bar. Era scritto in dialetto livornese o italia-
no popolare, con battute feroci, storpiatu-
re dei nomi e versi in rima. Era una sorta di 
“processo pubblico satirico” a tutta la cit-
tà: politica, società, sport, scuola, amori, 
scandali.

Una delle frasi tipiche poteva essere: 
“’Un ce ne salva uno! Dalla buca del 
Comune all’ultima cozza in darsena!” 
oppure versi tipo: “C’ha’ rifatto il marcia-
piede? Pare un budino ’e cemente: dopo 
due piove spacca, e spunta la pianta ur-
gente!”
Era voce del popolo: diceva quello che 
tutti pensavano, ma con ironia e senza 
paura. Era un momento in cui la città si 
prendeva in giro da sola, rovesciando 
ruoli e gerarchie (come nel vero spirito 
del Carnevale).
Negli ultimi anni, il Cencio Molesto è 
scomparso dalla scena pubblica, an-
che a causa del mutamento dei tempi 
(e forse di una società più “permissiva, 
ma meno coraggiosa”). Ma ogni tanto ri-
emerge in forma digitale o spettacolare, 
durante eventi e rievocazioni.
E oggi? La tradizione carnevalesca a 
Livorno è viva nei quartieri storici (come 
Venezia, Pontino, Shangai). Il Carnevale 
è ancora un’occasione per mascherarsi, 
fare scherzi e… sparlare con ironia!



Dona un’ora del tuo tempo: 
per fare compagnia, aiutare per la spesa, 
per accompagnare le persone a visite, 
terapie e altro, fare incontri culturali, 

servizio accompagnamento 
giornaliero al mare.

Ti aspettiamo in viale Carducci, 16
Telefono 0586 400200
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Carrozzeria !duciaria:
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Nel cuore di Livorno, a due 
passi da Via Grande e molto 
vicino al porto e alla stazione 
marittima, Parcheggio Mo-
derno rappresenta una solu-
zione ottimale ed economica 
per chi vuole fare un giro in 
centro città o deve prendere 
un traghetto e vuole lasciare 
l’auto in sosta al coperto per 
più giorni.
Sviluppato su 6 piani, il par-
cheggio è dotato di moderni sistemi di videosorveglianza; dispone di 
110 posti per la sosta a pagamento e 3 riservati ai disabili. Le ampie 
rampe di accesso ai piani e i grandi spazi di manovra rendono facile e 
comoda la sosta.
Il parcheggio è aperto, 24 ore su 24 per 365 giorni all’anno: il normale 
accesso è consentito dalle ore 7.30 alle ore 23.00, tuttavia è consen-
tito entrare anche in orari notturni previa prenotazione on line oppu-
re contattando, in orari diurni -dalle ore 9.00 alle ore 13.00 e dalle 
16.00 alle 20.00- il numero 0586-898680.
Il ritiro e l’uscita con l’auto dal parcheggio sono sempre garanti-
te: il cliente dovrà portare con sé il biglietto ritirato all’ingresso perché, 
in caso di porta pedonale chiusa, potrà aprirla con questo; dopodiché 
dopo aver pagato la sosta alle casse automatiche, potrà ritirare l’auto e 
uscire in maniera autonoma.

Come parcheggiare gratis
Grazie alle tante convenzioni con commercianti, pro-
fessionisti e studi della città di Livorno, con i Buoni 
Sconto di Parcheggio Moderno potrai anche par-
cheggiare gratis!
Acquista beni o servizi presso i negozi e le attività con-
venzionate che espongono la vetrofania di Parcheggio 
Moderno (nelle pagine di seguito trovi la lista comple-
ta) e richiedi uno o più Buoni Sconto da utilizzare per il 
pagamento della tua sosta.
Per usufruire dello sconto è su!ciente inserire nella 
cassa automatica il biglietto ritirato in ingresso, legge-
re l’importo sul display e inserire uno o più Buoni Scon-
to. Se i Buoni Sconto non sono su!cienti a completare 
il pagamento è possibile continuare a introdurre il de-
naro in monete e/o banconote.

Sei un abbonato del Parcheggio Moderno? Da oggi potrai 
rinnovare il tuo abbonamento utilizzando in parte o totalmente i 
Buoni Sconto che avrai precedentemente ricevuto acquistando nei 
nostri negozi convenzionati. Per usufruire dello sconto è su!ciente in-
serire nella cassa automatica il tuo abbonamento prima della scadenza, 
premere il tasto Prolunga Sosta, scegliere per quanti mesi prolungare il tuo 
abbonamento, leggere l’importo sul display ed inserire i Buoni Sconto. Se i Buoni 
Sconto non sono su!cienti a completare il pagamento è possibile continuare a 
introdurre il denaro in monete e/o banconote.
Vieni al Parcheggio Moderno perché numerose sono le opportunità 
di abbonamento che possiamo o!rirti.
In"ne, a richiesta, è possibile ottenere Abbonamenti personalizzati in 
funzione delle proprie esigenze e risparmiare ancora di più sulla propria sosta.

Come rinnovare gratis 
il tuo abbonamento 
al Parcheggio Moderno
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HOTEL CITTÀ
P A S S I O N E  P E R
L ’ O S P I T A L I T À

Via Di Franco, 32
Livorno
+39 0586 839590
info@hotelcitta.it
www.hotelcitta.it
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De André 
a Livorno

Fabrizio

Il legame tra Fabrizio De André 
e Livorno non è tanto biografi-
co quanto affettivo e culturale. 
Anche se De André è nato e cre-
sciuto a Genova, trascorse parte 
dell’infanzia a Livorno, e vi tor-
nò più volte nel corso della vita, 
lasciando tracce importanti nel 
cuore della città e dei suoi abi-
tanti.
Ecco alcuni aspetti interessanti 
del rapporto tra De André e Li-
vorno:

L’infanzia a Livorno
Durante la Seconda Guerra 
Mondiale, per motivi di sicurez-
za, la famiglia De André si tra-
sferì per un periodo fuori Geno-
va. Alcuni racconti indicano che 

Fabrizio visse anche a Livorno 
da bambino, in particolare in 
una casa in collina, immersa nel-
la natura. Questi anni giovanili 
lasceranno in lui ricordi indelebili.

L’anima “labronica” in comune
Livorno e De André condividono 
uno spirito libertario, ironico e 
anticonformista.
I livornesi si sono sempre rico-
nosciuti nel suo modo di cantare 
gli ultimi, i reietti, gli emarginati, 
proprio come fanno loro con un 
umorismo spesso amaro ma so-
lidale.

Concerti memorabili a Livorno
De André si è esibito più volte a 
Livorno, lasciando il segno: uno 

dei più ricordati è il concerto del 
1997 al Cinema Teatro La Gran 
Guardia, dove eseguì brani come 
Il pescatore, Bocca di Rosa, La 
guerra di Piero e Smisurata pre-
ghiera.
In ogni esibizione a Livorno ve-
niva accolto con grande calore, 
sentendosi in una città vicina 
per mentalità e cuore alla sua 
Genova.

Livorno lo celebra ancora oggi
La città gli ha dedicato spet-
tacoli teatrali, eventi musicali e 
omaggi pubblici, come lo spet-
tacolo La Buona Novella con 
Neri Marcorè al Teatro Goldoni 
(marzo 2025).

Alcune scuole e associazioni li-
vornesi usano le sue canzoni 
per percorsi didattici, specie sul 
tema dei diritti, della pace e della 
giustizia sociale.

Una canzone “livornese”?
Non esiste una canzone esplici-
tamente dedicata a Livorno, ma 
brani come: “Crêuza de mä” (de-
dicato al Mediterraneo e ai porti), 
“La città vecchia” (che raccon-
ta il sottobosco urbano) o “Don 
Raffaè” (con la sua ironia so-
ciale) sono spesso sentiti molto 
vicini allo spirito di Livorno, una 
città anch’essa legata al mare, 
al commercio, alle mescolanze 
culturali e alla dissacrazione.
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VIA DELL’ARDENZA, 149/B - LIVORNO - TEL. 0586 500 900                                         Per info e modalità

ti aspettiamo al Parcheggio!

Massima comodità e sicurezza 
di ricarica. Da adesso 

al Parcheggio Moderno 
trovi la soluzione ideale per 

ricaricare la tua auto elettrica 
mentre fai shopping 
per le vie di Livorno.

RICARICA   
ELETTRICA

Nuove stazioni di

Novità
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Ufficio/Officina: 
Via Torino, int. 4/E
Tel e Fax 0586 857117
Linea Revisioni Auto/Moto:
Via Napoli, 14 
Tel 0586 864594
pneucentersnc@gmail.com

AUTO
CORTESIA

di



GIORNALINO DEL PARCHEGGIO MODERNO    Dicembre 2025GIORNALINO DEL PARCHEGGIO MODERNO    Dicembre 2025

62 63

Acquistando nei seguenti negozi 
convenzionati con il Parcheggio 
Moderno che espongono l’adesivo, 
potrai parcheggiare 
gratis!

PIZZERIA IL VENTAGLIO ................................................................................26
RISTORANTE IL COVO - Scali delle Pietre, 8 - Livorno
RISTORANTE GENNARINO - SBRICIOLO - ROMANZO ......................................27
RISTORANTE PIZZERIA JAMBO ......................................................................28
SIAMO FRITTI ...............................................................................................38
TORTERIA DA GAGARIN ................................................................................36

BYSTEAND HAIR SALON - Via della Madonna, 6 - Livorno
CENTRO ORO ..................................................................................................2
ENRICO GALLENI ore"cerie - orologerie ........................................................32
GENTLMEN - Via Grande, 51 - Livorno
MARILISA BABY  ...........................................................................................42
MASSIMO BOUTIQUE - Via Grande, 20/22/24 - Livorno
XELLE HAIRTREND - Via degli Avvalorati, 74 - Livorno

ACME COMPUTER .........................................................................................54
AGENZIA CORALI ..........................................................................................48
AUSER ..........................................................................................................44
CAMBIO ORO - Corso Amedeo, 204 - Livorno
CARROZZERIA PERA......................................................................................46
GLOBAL SERRAMENTI ...................................................................................59
HOTEL CITTÀ .................................................................................................52
99 GROUP Carrozzeria Autonoleggio ...........................................................55
PNEUCENTER ................................................................................................60

DR. GIOVANNI GHIO Odontostomatologia - Piazza Grande, 26 - Livorno
FARMACIA DOTT. BARONCINI .......................................................................10
FARMACIA DOTT. PELLINI - Via Grande, 63 - Livorno
FARMACIA GALENO DOTT. MORELLI ...............................................................6
FISIOLAB ......................................................................................................14
OTTICA PARDINI ...........................................................................................64
PAOLO FANUCCHI .........................................................................................12
STUDI DENTISTICI Dott. David Carpita ............................................................8

DIERRE FRUIT ...............................................................................................22
EMMEDI CENTRO CARNI • BOTTEGA QUILICI .................................................20
PESCHERIA MARINARI AMMOLLATI ..............................................................18
TORREFAZIONE EMMECI ...............................................................................19

FORTI PIZZA E TORTA - Via Garibaldi, 355 A - Livorno
INCARNE E OSSA  ..........................................................................................34

SERVIZI

SALUTE E CURA DELLA PERSONA MODA & TENDENZE

ALIMENTARE

Il   buongustaioIl   buongustaio I NOSTRI CONSIGLI PER MANGIARE E BERE BENE A LIVORNOIl   buongustaio
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Ottica Pardini

Via Grande, 10 - Livorno - 0586 892382
ottica.pardini@libero.it - www.otticapardini.it
         Ottica Pardini

Lenti


